PRAVA ITALSKA PIZZA

Recept na 4 pizzy:

500 g hladké mouky
11Zicka soli

11Zice oleje

1 kostka drozdi cca 42¢g
250 ml vlazné vody

Na rajcatovy zaklad:

400 g polpa di pomodoro
2 strouzky ¢esneku

2 1zi¢ky cukru

Spetka soli

Oregano

Na smetanovy zaklad:
Smetana

Ptiprava tésta: Mouku ddme do misy, pfiddme drozdi, olej a vodu a
promichdme. Potom ptfiddme sl a tésto hnéteme, dokud se nédm
nelepi. Prikryjeme utérkou a nechame na teplém misté kynout. Potom
z tésta vytvofime Ctyii bochdnky a dame na 12 hodin odleZzet do
lednice.

Ptiprava pizzy: Tésto vyndame z lednice a nechdme ulezet cca 15
minut v pokojové teploté. Poté z tésta vyvalime kulatou pizzu, kterou
potfete rajcatovym zdkladem a dale pouZijete suroviny podle nasi
chuti: Sunka, salam, syr, niva, hermelin, kukufice,...

V ptipadé¢ smetanového zdkladu naptfed na tésto dame suroviny a
nakonec polejeme smetanou.
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