KURECI PRSICKA PLNENA SUNKOU A SYREM
VE SMETANOVE OMACCE S VARENYM
BRAMBOREM

7 ks kufecich prsou

200 g Sunky

200 g eidamu (muze byt | hermelin nebo niva)
500 ml smetany

1,5 kg brambor

Sul

Pepr

Grilovaci kofeni

Olej

Vezmeme si kufeci prsa a pomoci noze si vytvofime kapsu. Do
vytvofené kapsy vlozime Sunku a syr a uzavieme Spejli. KdyZz mame
vSechny kapsy naplnéné, tak je osolime, opepfime a posypeme
grilovacim kotfenim. Po okofenéni kapsy opeCeme na panvi po obou
stranach. Po opeceni vloZime do pekacku, zalijeme smetanou a dame
péct do rozehtaté trouby na 180 stupni a peCeme 20 minut. Jako
pfilohu mame vafené¢ brambory. Brambory oloupeme nakrijime na
stejn¢ velke kostky zalejeme vodou, osolime a vafime domé&kka.
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