VANOCKA

250 g masla

Sul

1 vejce

Mi¢ko

5 Zloutkl

140 g rozinek

1 kg polohrubé mouky
84 g drozdi

140 g mandli
Citronova kura

250 g cukru krupice

Nechame si vykynout drozdi — do hrnecku dame trochu vlazného
mléka, trochu mouky, Spetku soli, Spetku cukru a drozdi.

V mouce udélame dilek, dadme do né& rozehfaté maslo, vykynuté
drozdi, cukr, pét zloutki, citronovou kiru a mléko a uhnéteme tuhé
tésto. Do vypracovaného tésta pfiddme rozinky a mandle. Tésto
rozdélime na dva dily (na dvé vanocky). Nechame vykynout.
Upravime tvar vanocky.

Po vykynuti potieme rozslehanym vejcem a posypeme mandlemi.
VloZime na plech se dvéma vrstvami peciciho papiru a peCeme zhruba
jednu hodinu. V pribéhu peceni pravidelné vanocku kontrolujeme,
aby se nepfipalila. Jakmile za¢ne ¢ervenat, dame pecici papir i nahoru
pies vanocku.
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