BRAMBOROVE NOKY S KURECIM
MASEM A SYROVOU OMACKOU

300 g kufecich prsou
400 g brambor

250 g polohrubé mouky
1 vejce

1 cibule

2 1zi¢ky prasku do peciva
100 g eidamu

100 g Nivy

250 ml smetany

Olej

Sul

Pept

Brambory uvafime ve slupce, nechame vychladnout a oloupeme.
Nastrouhdme na jemném struhadle, osolime, pfiddme vejce a mouku,
kterou jsme piedtim smichali s praskem do peciva. Pokud j Je testo prlhs
fidké, ptiddme jeSt¢ mouku, vSe zalezi na typu ey B
brambor. Dame si vafit osolenou vodu a pomoci
1zi€ky nebo cedniku tvofime bramborové noky, které
hazime do vrouci vody. Jakmile noky vyplavou na
hladinu, jsou hotové (cca 3 minuty podle velikosti
nokil).

Cibuli nakrajime na malé kosti¢ky, a ddme na rozpaleny olej a nechame
zpénit. Potom piidame na kostiCky nakrajené¢ kutfeci maso, ktere
orestujeme. KdyZ mame maso orestovane tak priddme smetanu a
nastrouhané syry. Dochutime pepiem a je-li potieba tak i soli. Do
piipravené omacky vmichdame noky.
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