UNIVERZALNI TESTO NA BABOVKU CI KOLAC

2 hrnky polohrubé mouky

1 hrnek mouckového cukru

1 ks vanilkového cukru

Y4 sacku prasku do peciva

3 vejce

% hrnku oleje

citronova kira (z jednoho citrénu)
1 % hrnku vlazného mléka ¢1 vody

2 1zice kakaa

Vsechny ingredience, kromé kakaa smichame dohromady a vySlehame do
hladkého tésta.
Babovka

do vymazané a vysypané formy vylijeme ¢ast tésta, do
zbylé ¢asti vmichame kakao a dolijeme do formy,
peceme na 150° asi 30 minut (podle typu trouby),
hotovou babovku vyklopime a vychladnutou
posypeme mouckovym cukrem.

Kolac

je dobré¢ udélat z dvojité davky,
do vymazaného a vysypaného plechu vylijeme cast tésta, do
zbylé ¢asti vmichame kakao a dolijeme do plechu,

na pripravené¢ tésto podle chuti miizeme nakrajet banany,
posypat, kousky ¢okolady a ofiski,

peceme na 150° asi 30 — 40 minut (podle typu
trouby),

hotovy kola¢ miizeme polit polevou nebo posypat
mouckovym cukrem.

Déle se da dat na tésto sezonni ovoce, posypat drobenkou a péct opéct
na 150° asi 30 — 40 minut.



UNIVERZALNI TESTO NA BABOVKU CI KOLAC

2 hrnky polohrubé mouky

1 hrnek mouckového cukru

1 ks vanilkového cukru

Y4 sacku prasku do peciva

3 vejce

% hrnku oleje

citronova kira (z jednoho citrénu)
1 % hrnku vlazného mléka ¢1 vody

2 1zice kakaa

Vsechny ingredience, kromé kakaa smichame dohromady a vySlehame do
hladkého tésta.
Babovka

do vymazané a vysypané formy vylijeme ¢ast tésta, do
zbylé ¢asti vmichame kakao a dolijeme do formy,
peceme na 150° asi 30 minut (podle typu trouby),
hotovou babovku vyklopime a vychladnutou
posypeme mouckovym cukrem.

Kolac

je dobré¢ udélat z dvojité davky,
do vymazaného a vysypaného plechu vylijeme cast tésta, do
zbylé ¢asti vmichame kakao a dolijeme do plechu,

na pripravené¢ tésto podle chuti miizeme nakrajet banany,
posypat, kousky ¢okolady a ofiski,

peceme na 150° asi 30 — 40 minut (podle typu
trouby),

hotovy kola¢ miizeme polit polevou nebo posypat
mouckovym cukrem.

Déle se da dat na tésto sezonni ovoce, posypat drobenkou a péct opéct
na 150° asi 30 — 40 minut.



